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NEW YORK <&~

5 cl The Duke Munich Dry Gin
3 cl Cranberry Juice
12 cl Tonic Water

Geviertelte Vanilleschote

40 SALVIA <8x

5 cl The Duke Munich Dry Gin
15 cl Tonic Water

Salbeistraufl, kraftig anklatschen

Lemon twist
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THE DUKE Destillerie
Barer Strafle 53
80799 Miinchen

089 - 4547 3060
info@theduke-gin.de

PLUCINSKY’S BAR CATERING LIQUID-AGENTUR
Andreas Plucinsky Peter A. Wolf Loup
www.plucinskys-barcatering.de =~ www.liquid-agentur.com
o1577 [ 1461249 o151 / 25379003

Mit herzlichem Dank an
Andreas Plucinsky & Peter A Wolf Loup

GIN & TONIC
VARIATIONEN

von Peter Andreas Plucinsky & A Wolf Loup
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+22SIR CHARLES <%

5 cl The Duke Munich Dry Gin,
infusioniert mit edlem
Earl Grey-Tee

15 cl Tonic Water
Orange twist

Infusion:
0,70 L The Duke Munich Dry Gin
2 TL Earl Grey-Tee, beste Qualitit
10 Minuten ziehen lassen und abfiltern
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45 SPICE <8~

5 cl The Duke Munich Dry Gin
15 cl Tonic Water

Zimtstange

Kumquatschale

2> PROVENCE <5~

5 cl The Duke Munich Dry Gin-
Lavendelbliiten-Infusion

15 cl Tonic Water
Rosmarinzweig, leicht angeklatscht
Lemon twist

Infusion:
0,70 L The Munich Dry Gin
1 TL getrocknete Lavendelbliiten
15 Minuten ziehen lassen und abfiltern.
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42 ROSES <4«

4 cl The Duke Munich Dry Gin
1 cl Liqueur de Roses - Boudier
1 Stiick Limettenachtel ausdriicken

15 cl Tonic Water

Essbare Rosenblitter




